
Gutes seit Generationen.

Fleischer
WERDE EIN SCHALLER!

Sächsische Geschmackskultur. Seit 1892.

Deine Aufgaben:
	+ Tätigkeiten in allen Prozessstufen in der Wurstproduktion,  

der weiteren Prozessoptimierung und Qualitätssicherung  
innerhalb unseres Familienunternehmens

	+ Produktentwicklung und Qualitätsmanagement

	+ Fleischbearbeitung, Wurstherstellung (Kutter)

	+ Wurst füllen und Schinkenproduktion 

Dein Profil:
	+ abgeschlossene Ausbildung als Fleischer/in

	+ eine strukturierte und selbstständige Arbeitsweise, 
Teamfähigkeit

	+ Freude am Umgang mit hochwertigen Fleisch-, 
Wurst- und Feinkostartikeln

	+ Computerkenntnisse erwünscht

	+ Verständnis für Qualitätssicherung und deren Umsetzung

Wir bieten: 
	+ ein attraktives Gehalt, das Deiner Erfahrung und  

Fähigkeiten gerecht wird

	+ geregelte Arbeitszeiten im Rahmen flexibler Vereinbarungen  
sowie Teil- oder Vollzeitoptionen

	+ Zuschläge für Wochenend- und Feiertagsarbeit

	+ Mitarbeiterrabatte, Weihnachtsprämie und Essenszuschuss

	+ ermäßigte Mitgliedschaften bei lokalen Fitnessstudios

	+ Möglichkeiten zur Weiterbildung

	+ angenehmes Arbeitsklima und flache Hierarchien

	+ Kostenfreie Parkmöglichkeiten und ein Dienstfahrrad

	+ Zuschuss zu Kita-Kosten und familienfreundliche Arbeitszeiten

	+ Jubiläumsprämien oder -geschenke für langjährige Mitarbeiter

Weitere Infos  
zum Stellenangebot:
www.walter-schaller.de/
jobs/fleischer-mwd

Wir freuen uns auf Dich!

Dein Ansprechpartner:  
Ralf Schaller

Reichenbacher Wurstfabrik 
Buchenstraße 1
08468 Reichenbach

Drei Wege für Deine Bewerbung:

→	 Du rufst uns an. 
	 Wir vereinbaren gemeinsam 	
	 einen Termin vor Ort.

	 Telefon: 03765/6121-0

→	 Du bewirbst Dich online. 
	 walter-schaller.de/
	 fleischer-mwd

→	 Du schreibst  
	 uns eine E-Mail. 
	 bewerbung@walter-schaller.de
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